
Menù a DegustazioneMenù a DegustazioneMenù a DegustazioneMenù a Degustazione
Febbraio umido, buona annataFebbraio umido, buona annataFebbraio umido, buona annataFebbraio umido, buona annata

Dal 19 al 28 Febbraio 2018 Dal 19 al 28 Febbraio 2018 Dal 19 al 28 Febbraio 2018 Dal 19 al 28 Febbraio 2018 

AntipastiAntipastiAntipastiAntipasti

Sformato di spinaci con salsa alla curcumaSformato di spinaci con salsa alla curcumaSformato di spinaci con salsa alla curcumaSformato di spinaci con salsa alla curcuma

Bruschetta calda con cardi e crescenzaBruschetta calda con cardi e crescenzaBruschetta calda con cardi e crescenzaBruschetta calda con cardi e crescenza

Cavolfiori e broccoli in tempuraCavolfiori e broccoli in tempuraCavolfiori e broccoli in tempuraCavolfiori e broccoli in tempura

Involtino di radicchioInvoltino di radicchioInvoltino di radicchioInvoltino di radicchio

PrimiPrimiPrimiPrimi

Risotto all’aranciaRisotto all’aranciaRisotto all’aranciaRisotto all’arancia

Cannelloni di scarola con olive e peperoncinoCannelloni di scarola con olive e peperoncinoCannelloni di scarola con olive e peperoncinoCannelloni di scarola con olive e peperoncino

SecondoSecondoSecondoSecondo

Cinghiale al Buttafuoco con polenta integrale bioCinghiale al Buttafuoco con polenta integrale bioCinghiale al Buttafuoco con polenta integrale bioCinghiale al Buttafuoco con polenta integrale bio

OppureOppureOppureOppure

Tortino di verza e patateTortino di verza e patateTortino di verza e patateTortino di verza e patate

Dolci a sceltaDolci a sceltaDolci a sceltaDolci a scelta

Torta tiramisùTorta tiramisùTorta tiramisùTorta tiramisù

OppureOppureOppureOppure

Semifreddo allo zabaioneSemifreddo allo zabaioneSemifreddo allo zabaioneSemifreddo allo zabaione

Moka e Digestivo della casaMoka e Digestivo della casaMoka e Digestivo della casaMoka e Digestivo della casa 

Prezzo a persona € 35,00Prezzo a persona € 35,00Prezzo a persona € 35,00Prezzo a persona € 35,00

Vini inclusi nel Menu a DegustazioneVini inclusi nel Menu a DegustazioneVini inclusi nel Menu a DegustazioneVini inclusi nel Menu a Degustazione

(1 bottiglia ogni 3 persone)(1 bottiglia ogni 3 persone)(1 bottiglia ogni 3 persone)(1 bottiglia ogni 3 persone)

Bonarda, Barbera oppure Pinot nero vinificato in bianco Bonarda, Barbera oppure Pinot nero vinificato in bianco Bonarda, Barbera oppure Pinot nero vinificato in bianco Bonarda, Barbera oppure Pinot nero vinificato in bianco 

Cantine Giorgi Canneto PaveseCantine Giorgi Canneto PaveseCantine Giorgi Canneto PaveseCantine Giorgi Canneto Pavese

I piatti possono variare a seconda della disponibilità delle materie prime e della stagionalità dei prodotti I piatti possono variare a seconda della disponibilità delle materie prime e della stagionalità dei prodotti I piatti possono variare a seconda della disponibilità delle materie prime e della stagionalità dei prodotti I piatti possono variare a seconda della disponibilità delle materie prime e della stagionalità dei prodotti 


