
 

PASTA FRESCA 

CHE PASSIONE! 
DOMENICA 23 FEBBRAIO 2020– ORE 12.30 

 

MENU’  

ANTIPASTI  

Focaccia soffice alla curcuma  

con farine di grani antichi e pancetta  

Frittelle gialle e verdi  

Pizza di scarola con acciughe e peperoncino  

Bruschetta di pane integrale con caprino  

e confettura di radicchio all’arancia  

PRIMI  

Carnaroli del Pavese con limone e zenzero  

Ravioli della tradizione al sugo di stufato  

SECONDO  

Scortichina al rosmarino con patate profumate al timo  

DESSERT A SCELTA 

Moka e Digestivo della Casa  

Vini Bianchi e Rossi Oltrepò Pavese  

Prezzo a persona € 30,00 

Per le preparazioni utilizziamo farine di grani antichi  

Per  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

POSSIBILITÀ DI 

ACQUISTARE LA 

PASTA FRESCA 

 

 

 

CASCINACASAREGGIO 

Loc. Casareggio, 1 – 

Fortunago Pv 

Tel. 0383/875228 
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