
Antipasti 
Salame artigianale 

Pancetta nostrana stagionata 36 mesi 
Sformato di zucca e mandorle tostate 

Millefoglie di carciofi con veli di grana  
Frittatina con cipolla caramellata 
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Secondo 
Cappello del prete con polenta integrale macinata a pietra 

oppure 
Costine di maiale glassate al miele di castagno con patate arrosto 

Dessert a scelta 

Caffè 

 

Primi 
Risotto al profumo d’arancia 

Tagliolini freschi al sugo di cinghiale 

COSTO DEL MENU A PERSONA € 45,00
VINI E ACQUA INCLUSI 

POSSIBILITA’  DI  MENU BIMBI 

MENU 
A DEGUSTAZIONE

Selezione di Vini dell’Oltrepò Pavese - Cantine Giorgi 
Bonarda, Barbera, Pinot nero vinificato in Bianco 

(1 Bottiglia ogni 4 pp.) 

 Entrée di Benvenuto 


