
Menu
Degustazione Novembre 

Sformato di zucca con fonduta al taleggio e crumble di amaretti 
Crostino di polenta con lardo al rosmarino e miele di castagno 

Involtino di verza con crudo e mascarpone 
Cotechino caldo con puré di mele 

ANTIPASTI

Ravioli della tradizione con sugo di stufato
Gnocchi alle mele con salsa al parmigiano al profumo di cannella  

SECONDO 

DESSERT A SCELTA

Caffé 

Prezzo a persona: € 45,00 

PRIMI 

Costine di maiale cotte a bassa temperatura con salsa alla senape
e patate arrosto 

oppure 
Scortichina agli aromi  con fieno di porri 

Vini 
Bonarda, Barbera e Pinot nero vinificato in bianco 

Cantine Giorgi Canneto Pavese   
1 bottiglia ogni 4 pp.)


