
Salumi tipici nostrani 
Ciambelline calde di patate 

Flan di zucca con fonduta di toma 
e polvere di amaretti

Crostino di polenta con lardo al rosmarino e
miele di castagno 

Tortell i di patate e robiola con burro
fuso, salvia e nocciole 

Gnocchetti di castagne con taleggio e
crumble di speck 

Caffè 

Vini: Bonarda, Barbera e Pinot nero vinificato in
bianco Cantine Giorgi (1 bottiglia ogni 3 pp.) 

prezzo a persona € 45,00 

Antipasti

Primi

Secondi

Dessert 

m e n ù
Cene Aziendali 

Stracotto al Buttafuoco con farina di
polenta integrale macinata a pietra 


